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ІНСТРУКЦІЙНА КАРТКА «ВИЗНАЧЕННЯ ОРГАНОЛЕПТИЧНИХ ПОКАЗНИКІВ ЯБЛУК»

Провести дегустаційну оцінку різних помологічних сортів яблук за 5-ти бальною шкалою / з урахуванням коефіцієнтів вагомості/ і розрахувати рівень якості яблук комплексним методом, оформити отримані результати дослідження, зробити висновок про якість продукції.
Для проведення дегустаційної оцінки різних помологічних сорті в яблук  за 5-и бальною шкалою необхідно ознайомитись з номенклатурою показників якості, їх характеристикою і таблицею їх балової оцінки ( таблиця 1).  
Показники якості яблук

Зовнішній вигляд:

1. Форма та розмір.

2. Основне забарвлення: зелене, жовте, біле.

3. Відтінки: світлі, темні, яскраві, золотисті, густі, тьмяні, смарагдові.

4. Рум’янець: яскравий, тьмяний, смугами, розмитий, густий.

5. Ступінь стиглості: стиглі, недозрілі, перезрілі.

Стан м’якоті ( консистенції): груба,  крихка, міцна, борошниста, дрібнозерниста, крупнозерниста, соковита, середньої соковитості, малосоковита, суха.

Смак: солодкий, кислий, прісний, терпкий, кисло-солодкий, солодко-кислий,  гармонійний, освіжаючий, невиразний та інші.

Аромат: яскраво виражений для даного сорту, невиразний, ледве відчутний та інші.

Таблиця 1 - Балова оцінка яблук
	Показник якості
	Оцінка в балах
	Характеристика
	Дані дослідження

	Зовнішній вигляд
	5
	Плоди крупні, ефектні, правильної форми, з плодоніжкою, стиглі
	

	
	4
	Плоди привертають увагу, приємні за формою та забарвленням, менш крупні, з плодоніжкою, стиглі
	

	
	3
	Плоди не виділяються з загального асортименту, не привертають уваги,  без плодоніжок, недостатньо крупні, 
малопривабливі за формою та забарвленням
	

	
	2
	Плоди дрібні, малопривабливі за формою та забарвленням 
	

	
	1
	Плоди дуже дрібні, неправильної форми, погано забарвлені, не дозрілі / або перезрілі
	

	Стан м’якоті / консистенція 
	5
	Соковита, дрібнозерниста,  без ознак крохмалистості
	

	
	4
	Соковита, міцна, крупнозерниста з ледве помітною крохмалистістю 
	

	
	3
	Малосоковита, більш борошниста

	

	
	2
	Сильно борошниста консистенція

	

	
	1
	Кашоподібна ( пухкі плоди)
	

	Смак
	5
	Плоди дуже смачні, використовуються як найкращі десертні сорти
	

	
	4
	Плоди смачні, використовуються  як столові сорти і частково для отримання цінних продуктів технічної переробки
	

	
	3
	Плоди посереднього смаку, придатні для споживання  у свіжому вигляді і технічній переробці
	

	
	2
	Плоди з досить низькими  смаковими властивостями, малопридатні для вживання у свіжому вигляді, використовуються головним чином  для технічної переробки
	

	
	1
	Плоди дуже поганого смаку, зовсім непридатні для вживання у свіжому  вигляді, можуть бути використані тільки для переробки
	

	Аромат
	5
	Плоди з яскраво вираженим ароматом, характерним для даного сорту
	

	
	4
	Плоди з середнє вираженим ароматом
	

	
	3
	Плоди з ледве відчутним ароматом
	

	
	2
	Плоди без аромату, із стороннім запахом
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